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Gli esperti prevedono la qualita del vmo cﬁ'é sta per arrivare

Che vende m"j

«Maancheirossi, specie quellidel Sud,
saranno ottimi», dicono gli enologi. Mentre
AlBano e gli altri produttori di tutta ltalia
concludonola‘“raccoltadelle uve” eccole

10 bottiglie che coniugano prezzo e qualita b_’ .

di (ristina Berretta PASSITO PER LA BOUQUET

Pantelleria (Trapani). Carole
Bouquet, 53 anni, produce
il Sungue d’Oro Possito Doc,
tra i migliori vini di Sicilia.

1vino & una grande passione

che cattura e affascina: lo

sanno bene i molti personag-

gi famosi che da questa “ma-

gia” si sono fatti ammaliare.
Al Bano, Stefania Sandrelli, Or-
nella Muti, Sting, Carole Bouquet,
Mick Hucknall cantante dei Sim-
ply Red, Ron, Paolo Rossi, Ottavio
Missoni e numerosi altri hanno
tuttiinvestito denaro, tempo e amo-
re in vigneti e uve rigorosamente
made in Italy.

Ora in tutta Italia, dalla Valle
d'Acsta alla Sicilia, & tempo di ven-
demmia, uno dei momenti piu attesi
(e faticosi) dell'anno, che tiene i pro-
duttori con il fiato sospeso fino a
quando i grappoli non sono al sicuro,
trasformati in prezioso mosto. Un
evento atmosferico avverso ed ecco HGIARE COME

che se ne vanno mesi di lavoro e il gua- UNAVOLTA =
dagno di un anno. Coldaro 4
Ma a questo punto della stagione si (Bolzano). =
possono gia fare i primi bilanci, «La Lorenzo *
qualita della vendemmia si programma Biscontin, ©:3 A
gia in primavera ed estate con i giusti diretiore
interventi in vigneto. Grazie a questa mnrketmg
attenzione e cura, i vini bianchi del di Santa
Trentino Alto Adige e quelli del Veneto Murghentu, con
saranno di ottima qualitd», spiega Lo- un’ospite pigia
renzo Biscontin, direttore marketingdi | gruppo'l ome §
Santa Margherita, rinomata casa vini- sl usava ai
cola il cui Pinot Grigio ha appena fe-  fempi dei nonni.

steggiato il 50" anniversario. Ora le tecniche
+A causa delle condizioni atmosfe- > sono cambiate.
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i Cellino San Morce
( Brinedisi). Al Bano Carrisi,

67 anmi, vendemianella

sua tenutn. Il contante

produce vini rossi e bianchi

e lo spymomte brot Felicita.
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Che vendemmia: sara I'anno dei bianchi

riche, quest'an-
no la vendem-
mia & partita in
ritardo in tutta
Ttalia, ma ha re-
cuperato bene.
Nel Sud, soprat-
tutto in Sicilia e
in Basilicata, sara
un'ottima anna-
ta: avremo rossi
di alta qualita.
Bene anche al
Nord, per i bian-
chi in particolare,
ma anche nel La-
zio, in Toscana e in
Umbria. Nel com-
plesso, direi molto
soddisfacentex, ri-
badisce Christian R
Scrinzi, diretiore
enologico del Gruppo Vini Italiani, una
realta che copre tutto il Paese con 80
milioni di bottiglie prodotte ogni anno,

Quali sono le caratteristiche dei vi-
ni targati 2010? sl bianchi risultano
caratterizzati da una notevole freschez-
za aromatica e gustativa. I rossi, profon-
di e grintosi, avranno un gusto quasi
croccantes, ci anticipa Biscontin,

«Bianchi profumati, rossi struttura-
ti. Il Prosecco vive un momento di eufo-
ria, & sempre gradito e apprezzato, il
Bardolino & da provare e, visto che ne-
gli Stati Uniti va di gran moda il Mosca-
to, direi di non perderlo, Riassumendo
direi: ottimi vini al Sud, buoni vini al
Nord», prosegue Scrinzi.

Le uve appena vendemmiate ora
stanno “lavorando” in cantina, seguite

“-NEL CUORE DELLA TOSCANA - -
Gaggiano (Siena). Tra i vigneti
di Melini si vendemmiuo I'vva
che diventera un Chianticlassico.

IL CHIANTI OI STEFANIA SANDRELLI
_Sieno. Stefanio Sandrelli, 64 anni, produce il chinoti
. Adno D'Oro - Gallo Nero assieme ol compogno
Giovanni Soldati e all'enologo Sandre Bottura. (Foto
Andrea Pancino /Courtesy Saverio Ferragina).

per gli altri aspetteremo ancora qual-
che mese. I primi rossi li troveremo da
aprile in avanti, i grandi rossi saranno
pronti tra uno, due anni. Ma potranno
riposare in cantina ancora per un po’,
spiega Scrinzi.

passo passo dagli enologi «Prevediamo ottimi vini
per diventare vini di ottima “l6 !'wembre bianchi, che saranno in
qualita. Per quanto ci han- sara pronto piena forma gia dalla tarda
no detto finoad orainostri il Novello, un rosso primavera-inizio estate.
esperti, I'annata 2010 sara giovune» Stessa sorte per i rossi da

da non perdere. Percio vor-
remmo sapere da Joro quando potremo
cominciare a degustarli.

dl 6 novembre sari il momento del
Novello, rosso giovane che si pud bere
fino a marzo. A dicembre compariran-
no gia i bianchi di bassa gradazione,

bere giovani. Per i vini rossi
pitt adatti all'invecchiamento bisogna
aspettare. Devono maturare nelle botti
e poi affinarsi nelle bottiglie. Diamo lo-
ro almeno un paio d'anni di tempon,
conclude Biscontin.

Un vino di qualita non pub costare

poco, ma non & nemmeno il caso di
spendere una fortuna per portare in ta-
vola una bottiglia di qualita. Siamo or-
gogliosi che il Brunello di Montalcino
Riserva 2004 del Castello Romitorio di
Sandro Chia sia stato proclamato “mi-
glior vino rosso del mondo™ all'Interna-
tional Wine Challenge di Londra, ma
non tutti si possono permettere di pa-
gare 45 euro a bottiglia. Cosi abbiamo
chiesto alla redazione di Slowire di se-
gnalarci i migliori dieci vini tra bianchi,
rossi e spumanti entro i 10 euro da bere
ogni giorno (li trovate a pagina 75).
Perché & vero che il vino bevuto
con moderazione fa bene, ma deve es-
sere buono!
Cristina Berretta




